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MENIU DI CAPODANNO

MENU DU NOUVEL AN / NEW YEAR’S MENU

160€ PAR PERSONNE, HORS BOISSONS
PER PERSON, EXCLUDING DRINKS

I1 nostro Benvenuto

Arancini, Truffe / Arancini, Truffle

Antipasti

Carpaccio de faux-filet de boeuf fumé, créme mascarpone citron, caviar Osciétre
Smoked beef ribeye carpaccio, lemon mascarpone cream, Oscietre caviar

OU/OR

La raviole de homard, bisque de carapace, tomate séchée et basilic
Lobster ravioli, shell bisque, sun-dried tomatoes and basil

LaTerra

Veau croustillant, risotto Carnaroli, jus corsé « Tuber Melanosporum », Parmigiano Reggiano
Crispy veal, Carnaroli risotto, full-bodied sauce “Tuber Melanosporum”, Parmigiano Reggiano

11 Formaggio

Moliterno Al Tartufo / Moliterno with Truffle

11 Dolci, ¢ Basta!

Le Dessert de la Nouvelle Année / The New Year’s dessert
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MENIU DI CAPODANNO

MENU DU NOUVEL AN / NEW YEAR’S MENU

290<€ pPAR PERSONNE, HORS BOISSONS
PER PERSON, EXCLUDING DRINKS

Il nostro Benvenuto

Arancini, Truffe / Arancini, Truffle
Saumon mariné, huile d'olive citron / Marinated Salmon, lemon olive oil
Pain soufflé, Stracciatella basilic / Puffed bread, basil Stracciatella

Il Mare

Gambas « Carabineros » en tartare, poutargue, vinaigrette aux agrumes
Gambas ‘Carabineros’ tartare, bottarga, citrus vinaigrette

LaTerra

Carpaccio de faux-filet de Boeuf fumé, créme mascarpone citron, Caviar Osciétre
Smoked Beef sirloin carpaccio, lemon mascarpone cream, Osciétre Caviar

La Pasta

La raviole de Homard, bisque de carapace, tomate séchée et basilic
Lobster ravioli, bisque made from the shell, sun-dried tomatoes and basil

Balliamo!

Trou Italien : sorbet citron, Liquore Salvia e Limone
Italian hole: lemon sorbet, Sage and Lemon liqueur

I Secondi

Veau croustillant, risotto Carnaroli, jus corsé Truffé, Parmigiano Reggiano,
Truffe fraiche « Tuber Melanosporum »
Crispy veal, Carnaroli risotto, full-bodied truffle sauce, Parmigiano Reggiano,
fresh « Tuber Melanosporum » truffle

11 Formaggio

Moliterno Al Tartufo / Moliterno with Truffle

11 Dolci, ¢ Basta!

Le Dessert de la Nouvelle Année / The New Year’s dessert




